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Roter Wein muss nicht unbedingt Rotwein sein

Nach bald 30 Jahren Riickkehr auf die ,,Hoheneck* — Otto Geisel mit ,,blinder Lehrprobe beim Badischen Weinkonvent

igentlich unvorstellbar, aber
wahr: Diese Weinprobe fand
in Lyon statt, und die eigent-
lich als Weinkenner bekannten Fran-
Zosen lagen zuhauf daneben. Es wa-
ren Hunderte, denen jeweils vier
Weille und vier Rote zum Testen kre-
denzt wurden. Was sie nicht wuss-
ten, war, dass sich im selben Glas-
Piirchen derselbe Tropfen befand -
mal original und mal mit Lebensmit-
telfarbe fiirs Auge als Roter ausge-
wiesen. Doch dem war eben nicht so.
Aber da das Auge viel, viel schneller
als der Gaumen seine Wahrneh-
mung ans Gehirn meldet und zudem
noch eine viel intensivere Wahrneh-
mung hat, lagen fast alle Teilneh-
mern dieser besonderen Probe villig
daneben. Sie schmeckten jeweils vl-
lig unterschiedliche Weine heraus.
»Man ist einfach voreingenom-
men*“, sagt Otto Geisel. Mit ihm hatte
der Badische Weinkonvent einen be-
sonderen Kenner im Landgasthaus
»Hoheneck” zu Gast. Der Bad Mer-
gentheimer (Jahrgang 1960) ist nicht
nur Gastronom und Chef im ,Hotel
Victoria“ seiner Heimatstadt mit sei-
nem Sterne-Restaurant, er ist unter
anderem auch in Sachen Wein der
einzige , 6ffentlich bestellte und ver-
eidigte Sachverstindige® in Deutsch-
land.

Einst Lehrling bei Giinter Seeger
Mit Pforzheim verbindet Otto Gei-

sel etwas Besonderes. Er war hier

von1980 bis 1983 bei Giinter Seegerin

die Lehre gegan-

gen, der als

Konzentriert: Otto Geisel bereitet im Saal der ,,Hoheneck® 400 Gliser fiir die Rotwein-Probe vor.

ten Michelin-Stern im Nordschwarz-
wald. Lange bevor solche Auszeich-
nungen Baiersbronn und andere Or-
te erreicht hatten. Es reichte aber
nicht zum Uberleben. Giinter Seeger

ging in die USA,

wurde in Atlanta

28-Jihriger - (,,Ritz-Carlton“,

iibers ,,Village* »lch kann nicht sagen,  danach sein eige-
an der Maxi kom- dass ein nes ,Seeger’s®)
mend - im Jahr 100-Euro-Wein auch zum Star der Stid-
1977 die damals " staaten. Er konn-
leer  stehende mm.r:.:m_. besser .mm A5 e sich leisten,
,Hoheneck" ein Zehn-Euro-Wein.* 40 Jahre nach sei-
iibernommen Otto Gejsel ner Koch-Ausbil-
hatte. In der er . ot dung im Hotel
fortan eine Kiiche Hhunk® (1960) auf

kreierte, dieihrer Zeit fernab von Do-
sen (Erbsen, Karotten, Bohnen) und
der so beliebten Créme fraiche neu
und weit voraus war. So dass die
Pforzheimer schon mal angesichts
verriickter Kombinationen und fiir
sie ,exotischer” Zutaten wie Auber-
ginen oder Zuechini oder einer Sofe
aus selbst gewonnenem Fond und
feinsten Kriutern und Gemiise statt
Sahne und Butter, die Nase riimpf-
ten. Zumindest anfangs.

Das brachte Seeger zwar den ers-

Sein ,,Seeger's* in Atlanta hat
Glinter Seeger aufgegeben und
sucht in New York neues Gliick.

dem Dobel, fiir Wohltitigkeitszwe-
cke ein 1960-Dollar-Menii anzubie-
ten. Vor wenigen Jahren suchte er
sich eine neue Herausforderung, fiir
ein Nobel-Restaurant in New York.
Die Weltwirtschaftskrise machte
ihm zunéchst einen Strich durch sei-
nen Traum. Doch im Moment ist er
dabei, diesen zu verwirklichen.

Traditionsreiches Haus

Zuriick zu Otto Geisel. Der blieb
der Heimat treu und kehrte nun zu-
riick an die Stitte, an der seine eigene
Karriere einst begann. Geidndert hat
sich fiir ihn in diesem traditionsrei-
chen Haus einiges, nachdem es das
Brauhaus Pforzheim i{ibernommen
und wieder weitgehend originalge-
treu restauriert hatte. Nun konnten
Angelika Biniek und ihr Team den
prominenten Gast begriiBen, dersich
iibrigens zunéchst mal im Saal ein-
schloss, um 400 Gliser fiir jeweils
acht Proben vorzubereiten. ,Ich
muss esselbst machen, denn nur mir
selbstkannich vertrauen®, bemerkte
Geisel. Wiirde noch jemand anders
mit einschenken, wisse er janicht, ob
vielleicht Kork oder ein anderer Feh-
ler vorkomme.

Ausgewihlt hatte Otto Geisel ba-
dische Spiatburgunder, vom Mark-

Freude beim Weinkonvent: Ordensmeister Gerhard Alheit, Otto
Geisel und Ordenskanzler Klaus Meffert.

griflerland bis zum Taubertal, mit ei-
nem ,, Ausreifler* von jenseits der Al-
pen dazwischen. Wobei die Verkos-
tung ,,blind“ vorgenommen wurde,
wdennnurdann tritt man einem Wein
unvoreingenommen  gegeniiber®,
Das heiBt, niemand, wusste, was sich
im Glas befand, und es durfte beim
Verkosten auch nicht gesprochen
werden. Das hitte nur abgelenkt.

Im Holzfass atmen kiéinnen

Alle acht kredenzten Proben wa-
ren im Holzfass ausgebaut worden.
Denn, ,.es gibt keinen ordentlichen
Rotwein, der aus dem Tank kommt*,
belehrte der Fachmann. Um Charak-
ter zu geben, sei Oxidation wichtig,
Also Sauerstoff. Den gebe es nunmal
nicht im Metallbehélter. Wobei Gei-
selnoch etwas anmerlkte. Von Analy-
sen halte er nichts, da wiirden 100, ja
1000 Aremen herausgefiltert. ,,Doch
die nehmen wir nicht einzeln son-
dern komplett auf. Wir riechen und
schmecken komplex, nicht analy-
tisch.” Also, ein Wein schmeckt dem
jeweiligen Geniefler - oder eben
nicht.
Die Konventualen des Badischen

Weinkonvents und ihren Giisten hat
Otto Geisel mit viel Interessantem
aus der Welt von Reben und Kellerei-
en vertraut gemacht. Sein wissens-
durstiges Publikum zudem mit man-
cher Uberraschung bei seiner Probe
konfrontiert. Fra-

gen wie: ,Wel-
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Folos: Seibel (2), privat

WabBmer-Sohn Martin (zweimal) und
schlieflich nochmals Konrad Schlér,
um mit Jahrgangen von 2005 bis 2007
auch so manchen Unterschied aufzu-
zeigen. Geisels Fazit: ,,Die badischen
Spatburgunder sind auf einem ganz
grofien Siegeszug,“ Zudem sei in die-
ser Preisklasse (von sieben bis rund
20 Euro) in Frankreich eine solche
Qualitdt ,nur ganz, ganz selten” an-
Zutreffen. Wobei die Roten aus dem
Taubertal etwas wiirziger, die aus
dem Markgrifler Land duftiger sind.
Mit dem achten Roten dieser Blind-
verkostung prasentierte Geisel den
eines Freundes aus dem Piemont, ei-
nenBarbera d’Alba von Gianni Gagli-
ardo. Das war gar nicht so leicht fest-
zustellen.

Zusammen ins Napa Valley

Fiir den Badischen Weinkonvent
wurde diese Lehrprobe zu einem au-
Bergewdhnlichen Geschmacks- und
Erfahrungserlebnis. Fiir Otto Geisel,
der solches nicht so oft macht, war es

50 mehr als ein
Wiedersehen mit

cher Wein ist der seiner alten Wir-
Jingste?® oder: »In Bordeaux ist nicht kungsstitte. Er
»welcher kommt der Winzer der Beste, fand fach- und
nicht aus Ba- der die besten Weine wissensdurstige

den?” und: ,,Wel- Verkoster vor.
cher ist der preis- hat, sondern der, Iiir ihn waren die
giinstigste?”, fan- der am teuersten drei Jahre zu-

den die unter-
schiedlichsten
Antworten.

In den Glisern “***** teivesanzers

befanden sich Spatburgunder der
Weingiiter des auch mit Spargel,
Erdbeeren und Christbiumen han-
delnden Fritz WaBimer (Bad Krotzin-
gen-Schlatt), des Verlegers Franz
Burda in Offenburg-Fessenbach, von
Konrad Sehlér (Wertheim-Reicholz-
heim, die einzige Cuvée mit Schwarz-
riesling), vom aus Durbach nach Lau-
da-Konigstein (Ortsteil Beckstein)
umgesiedelten Herbert Benz, dem

verkauoft.”
Dtto Geisel

sammen mit dem
Visionar Giinter
Seeger auf der

i »Hoheneck® eine
Zeit, die ihn geprigt hat. Wobei ihm
mit seinem einstigen Lehrmeister
seither eine enge Freundschaft ver-
bindet. Nach Ostern machen beide
daher mal wieder zusammen Urlaub
- in Kalifornien, im Napa Valley, na-
tiirlich beim Wein. Thomas Frei

@ www.badischer-
weinkonvent.de
www.victoria-weinkeller.de
www.hohenecl-biniek.de
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